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Tarkastuksen perusteet
Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvontajarjestelma oli tarkastettavissa ja paivitetty.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa on riittdvasti tilaa hygieeniseen toimintaan..

Tilajarjestelyt, tuotantolinjat, vesipisteet, astianpesulinjat, LVI-jarjestelyt jne. ovat tarkastushavaintojen
mukaan riittdvat ja soveltuvat toimintaan nahden.

Rakenteet ja pinnat ovat toimintaan nahden soveltuvat.

Elintarvikehuoneistossa on tai sen kaytdssa on vaatimusten mukaiset pukeutumistilat, kdymalat ja
jatehuolto.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet (lattiat, seinét, katot, ikkunat, ovet) ovat hyvassa kunnossa niin,
ettd ne toimivat tarkoituksenmukaisesti ja ne voidaan puhdistaa asianmukaisesti.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyovélineiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tybvélineiden kunnossapidosta on huolehdittu.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet



Elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet ovat puhtaita ja jarjestyksessa.
Elintarvikehuoneiston omavalvonta on riittavaa tilojen ja rakenteiden puhtauden ja jarjestyksen
varmistamiseksi.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tyévalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston pinnat, kalusteet, laitteet ja ty6valineet ovat puhtaita.
Elintarvikehuoneiston omavalvonta on riittava pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tyévélineiden
puhtauden varmistamiseksi.

Siivousvélineet ovat hyvakuntoisia ja puhtaita.

3.5. Haittaelainten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Haittaelaimia tai niihin viittaavia merkkeja ei ole havaittavissa.

3.6. Jatehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jateastioiden puhtaudesta on huolehdittu.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkil6kunnan tyo6tapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkildkunta toimii tarkastushavaintojen mukaan elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.
Toiminta elintarvikehuoneistossa on jarjestetty siten, ettei ristikontaminaatiota tapahdu elintarvikkeiden
kasittelyn aikana. Omavalvontasuunnitelma siséltda hygieniaohjeistuksen.

4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kéasienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa.

4.3. Tyovaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilbkunnalla, joka tyskentelee elintarvikkeiden késittelyalueella, on tarkastushavaintojen mukaan
tyéhoén soveltuvat puhtaat vaatteet.

4.4. Henkilokunnan terveydentilan seuranta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkil6t, joiden tiedetdan tai epaillddn kantavan elintarvikkeiden valitykselld tarttuvaa tautia, eivét
kasittele elintarvikkeita tai oleskele mistdan syysté elintarvikkeiden kasittelyalueella
elintarvikehuoneistossa, jos on olemassa suoran tai epasuoran saastumisen vaara.

4.5. Henkilokunnan perehdytys, opastus ja koulutus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkil6kunta on perehdytetty omavalvontaan heidan tytehtavienséa edellyttdmalla tavalla.
Omavalvonnalla on nimetty vastuuhenkild ja hanet on riittdvasti koulutettu tehtavaan.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikealan toimija on varmistanut, etta jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia elintarvikkeita



kasittelevalla tydntekijalla on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA

5.4. Sulattamisen, jaahdyttamisen ja jaadyttamisen hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pakasteessa olevat raaka-aineet sulatetaan tarkastushavaintojen mukaan omavalvontasuunnitelman
mukaisesti kylmidssa.

5.6. Elintarvikkeiden sailyttdmisen ja varastoinnin hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet séilytetdan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa
lainsg&d&anndn mukaisesti.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylméassa sailytettavien elintarvikkeiden lampaétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Lampédtilaseuranta oli tarkastettavissa. Kylmalaitteet téytetty asianmukaisesti.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Lampédtilaseuranta oli tarkastettavissa. Pakastimet taytetty asianmukaisesti.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erilldan pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavien aineiden erilldén pito ja ristikontaminaation hallinta ovat
tarkastushavaintojen ja tarkastuksella keskustellun mukaan vaatimusten mukaisia.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT
14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on selked tieto ja tarvittaessa riittdvat asiakirjat materiaalien kelpoisuudesta.
Kontaktimateriaalit ovat jéljitettavissa ts. toimijalla on luotettava tieto siitd, mistd ne on hankittu ja toimija
osaa arvioida milla ajanjaksolla niitd on kaytetty.

Lisatiedot

Tarkastuksen toimittaminen ei merkitse kannanottoa tarkastamatta jadvien asioiden osalta. Vastuu
toiminnasta on aina toimijalla.

Sovelletut sddnndkset

Elintarvikelaki (297/2021)

Maa- ja metsatalousministerién asetus elintarvikehygieniasta 318/2021

Maa- ja metsatalousministerién asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikehygieniasta (EY) N:o 852/2004, liite |

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus elintarvikelainsdadéantda koskevista yleisista periaatteista ja
vaatimuksista EY N:o 178/2002

Maksu 130,00 €

Maksuperusteet
Uudenkaupungin ymparistéterveydenhuollon lautakunta 28 § / 11.12.2025
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Anne Virtanen
TERVEYSTARKASTAJA
+358440322737
anne.virtanen@uusikaupunki.fi

Toiminnanharijoittaja
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